
Domeniul de licenta: Inginerie chimica

Forma de invatamant: cu frecventa
Durata de studii: 2 ani

Domeniul fundamental de ierarhizare (DFI): Matematica si Stiinte ale naturii
Ramura de stiinta (RSI):Chimie si inginerie chimica
Domeniul de ierarhizare (DII):Inginerie chimica
Domeniul de studii universitare de masterat (DSU_M): Inginerie chimica
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Legenda

Structura Tabel Exemplu

FE nc c s l p CF VPI E 8 28 0 28 0 DA 156

FE poate fi: E, D

c - curs
p - proiect
s - seminar

VPI - volum de ore necesar pregatirii individuale
CF - categoria formativa careia ii apartine disciplina: pentru un semestru de 14 sapt  plus 4 sapt de sesiune

DA - disciplina de aprofundare
DCA - disciplina de cunoastere avansata

DS - disciplina de sinteza

Denumire disciplina Cromatografie şi analiză termică

RECTOR,

Prof.univ.dr.ing.Viorel-Aurel ŞERBAN

nc - număr credite 

E - examen 
FE - forme de evaluare
l - laborator  
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Cod DFI.Cod RSI.Cod DII.Cod DSU_M

ore: 

VPI
evaluări:4E

14

VPI
evaluări:4E

ore: total / 
semestru

ore: 

din care: din care:
total / 

săptămână

credite:
14

credite:
ore: 

Optional 2
Ambalaje polimerice/Procese fermentative avansate

3. Biochimie avansată Biotehnologie aplicata

4.
Opţional 1

Aditivi alimentari/Produşi bioactivi

2.

Facultatea de Chimie Ind. si Ing. Mediului

Programul de studii univ. de masterat: CONTROLUL SI AVIZAREA PRODUSELOR ALIMENTARE

SEMESTRUL I SEMESTRUL II

1. Cromatografie şi analiză termică Sinteza fina organica

10.30.20.20

3. Analiza de sensibilitate a proceselor chimice

4.

Optional 3
Enzime in chimia alimentara/Reactivitate chimica si 

activitate biologica

SEMESTRUL III

1. Biotransformǎri enzimatice

2. Toxicologie si legislatieMetode spectroscopice de analizaCalitatea şi siguranţa alimentelor

total / 
semestru

ore: ore: 
credite:credite:

VPI
evaluări:1E

VPI
evaluări:4E

ore: 
din care: din care:

total / 
săptămână

ore: 14

SEMESTRUL IV

Elaborare lucrare de disertatie

Stagiu de cercetare


