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Descrierea domeniului

Conform tendintelor si cerinfelor tot mai exigente in ceea ce priveste calitatea prelucrdrii alimentelor si inocuitatea lor, este
deosebit de importantd formarea de specialisti extrem de bine pregdtiti profesional, cu un bagaj de cunostinte teoretice si tehnice de
varf in profil. De asemenea, restrictiile tot mai severe impuse de comunitatea internationald in ceea ce priveste materiile prime i
auxiliare specifice industriei alimentare cer specialisti cu cunostinte temeinice atat din punct de vedere tehnic cat si chimic, biochimic,
microbiologic si toxicologic. Un rol fundamental in preluarea si dezvoltarea tendintelor i cerintelor mentionate in au controlul si
expertiza in domeniu.

Tindnd cont de toate acestea, corpul didactic al facultatii in general si cel al specializdrii in special este orientat spre formarea
de ingineri absolventi care sd posede cunostinte solide de chimia alimentelor, biochimie, microbiologie, metode analitice de varf
(cromatografie si metode spectroscopice de analizd) concomitent cu o pregatire tehnicd fundamentald si de profil superioara.

Competente si cunostinte dobandite

Competentele profesionale oferite de aceasta specializare cuprind: a) Identificarea, descrierea si utilizarea
adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei alimentare; b) Conducerea proceselor generale de inginerie,
exploatarea instalatiilor si echipamentelor de industrie alimentara; ¢) Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea
tehnologiilor alimentare de la materii prime pand la produs finit; d) Proiectarea, implementarea si monitorizarea
sistemelor de management al calitatii si sigurantei alimentare; e) Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare,
inclusiv in domeniul protectiei consumatorilor; f) Realizarea de activitati de management si marketing pe lantul
agroalimentar

Discipline

1. Matematicd; 2. Chimie anorganicd; 3. Fizicd; 4. Chimie organicd; 5. Chimie analiticd; 6. Stiinta materialelor; 7. Controlul
statistic al alimentelor; 8. Utilizarea si programarea calculatoarelor; 9. Chimie-fizicd; 10. Limbi strdine; 11. Biochimie; 11.
Microbiologie; 12. Operatii unitare in industria alimentard; 13. Electrochimie; 14. Chimia compusilor naturali; 15. Chimia
alimentelor; 16. Automatizdri; 17. Optimizdri; 18. Metode cromatografice de analizd; 19. Metode spectroscopice de analizd;
20. Principii de conservare in industria alimentard; 21. Biotehnologii; 22. Tehnologia produselor alimentare; 23. Aditivi si
ingrediente in industria alimentard; 24. Utilaje in industria alimentard; 25. Controlul sanitar-veterinar i siguranta
alimentard; 26. Analiza microbiologicd; 27. Analizd senzoriald; 28. Controlul fitosanitar; 29. Controlul falsurilor alimentare;
30. Principiile nutritiei umane; 31. Management, marketing; 32. Managementul calitdtii alimentelor; 33. Inocuitatea
alimentelor.
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Perspective ale absolventilor

In conditiile actuale nu putem vorbi de spre industria alimentard ca despre un domeniu izolat, singular. Trebuie s tinem
seama de impactul produselor alimentare asupra consumatorului (nutritional, toxicologic) dar si asupra mediului inconjurdtor prin
produs in sine, prin reziduuri i deseuri rezultate din prelucrare sau consum. Pornind de la aceste considerente, corpul didactic din
cadrul specializarii Controlul si expertiza produselor alimentare si-a orientat preocupirile spre formarea studentilor atat spre
domeniul industriei alimentare prelucrdtoare, dar mai ales spre directii de perspectiva in ceea ce priveste urmdrirea (analiza si
monitorizarea) calitdtii produselor alimentare, asigurarea inocuitdtii acestora, respectarea legislatiei privind impactul industriei si
produselor alimentare, respectiv a reziduurilor rezultate asupra consumatorului si a mediului, dezvoltarea de tehnologii nepoluante,
managementul riscului etc.
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