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Rezumat: Uscarea prin congelare, denuimii liofilizare, sau criodesicare, este un procedeu de
conservare prin uscare, constand in eliminareadapeiun produs congelat in prealabil, prin sublienCercetrile
privind optimizarea sistemelctehnice de liofilizare a alimentelor s-au realizhitt perspectiva unei analize
comportametale a materialelor metalice care viooimtact cu alimentele supuse procesului. Oportigaiteemej
abordate in tezeste reliefdt de nevoia crescaadie alimente de calitate, curate, de utilitate méxiutritional,
care 4 asigure condi de sinatate umad. Pornind de la stadiul actual al liofdizi alimentelor, sinteza
principiilor teoretice, experiea practié@ anterioa, dug prezentare gene#iah variantelor construc-funcgionale
si instalaiilor industrialesi de laborator, se trece la determinarea unui msidemic generalizat de optimizarg a
sistemelor tehnice de liofilizare a alimentelora ®laborat un amplu program de cefgetxperimentale atat
asupra compaitii materialelor metalice din constrige tavilor suport, casi al alimentelor supuse liofilizii. Un
accent deosebit se pune pe invegilgamicroscopice asupra materialelor metalice, armalu-se tipologiasi
amploarea coroziunii, precugna altor efecte datorate contactului a 7 tipuriatimente, cu 5 categorii de aligje
metalice. Cercetarea experimeiatal comportamentului alimentelor pe perioada prdoesde liofilizare
pornate de la untudiu asupra varigei de temperatarin lichidele alimentare pe durata procesului, déand
mai mult aspecte legate de efecte ale material@letalice asupra alimentelor, modific cantitative ale
continutului de ap si nutrierti, ale concentngei de lipide neutre, prezemn metalelor grele in alimentele
liofilizate, efecte ale procesului de liofilizareupra mediului. S-a emis o strategie de optimizaséstemuluj
tehnic de liofilizare, cu identificarea caractaédior materialului optim destinat consttig tavilor suport.

Principalele contributii revendicate: determinarea unui model generalizat de optimizaststemelor tehnige
destinate liofilizrii alimentelor; stabilirea caracteristicilor migtoucturale ale materialelor metalice suport
(tavilor) dupa liofilizare, prin investigarea probelor, in diversondiii de atac, precungi cu tehnici diferite
stabilirea efectelor materialelor metalice asupaditatii alimentelor uscate in microsi nano- structura
alimentelor liofilizate; stabilirea, pe baze expeentale, a modifirilor concentrailor nutrientilor, a apeisi a
altor componente xenobiologice; caracterizarea altelor uscate, pe baze experimentale, sub aspectul
prezenei si/sau modificrilor concentréilor de metale grele determinate in microstrugtuealizarea unui
stand experimental destinat studiului asupra vitgzéiregiei de deplasare a frontului de sublimare celui
de uscare, pentru cazul liofifidi alimentelor lichide; verificarea experimenita influenelor uzurii &vilor, in
cazul reutilizrilor multiple; dug aplicarea metodologiilor originale de investigaurmai de culegereai
prelucrarea informdlor ca urmare a experimentelor intreprinse; datearea caracteristicilor optime ale unui
material optim destinat constiiei tavilor, realizat din material compozit.
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