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Universitatea Politehnica Timigsoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Misiunea programului de studii:

Universitatea

Politefnica
Timisoara

Crearea, verificarea si diseminarea cunostintelor la nivelul studentilor acestui program de studiu in vederea formarii de specialisti in domeniul ingineriei alimentare si a controlului si expertizei produselor

alimentare

Oblectlvele Jprogramului de studii:
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Oblectlv educational: Transmiterea cunostintelor si formarea abllltatllor pnvmd utlllzarea notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei allmentare conducerea proceselor din industria

alimentara,controlul si expertiza produselor alimentare, protect,la consumatorului, activitati de management Si marketlng pe domeniu. Dezvoltarea perseverentei, eficientei si responsabilitatii in munca,
dezvoltarea aptitudinilor de munca Tn echipa, pastrarea unui contact permanent cu noutétile domeniului de interes in vederea unei posibile puneri in practica a acestora.

Competentele programului de studii:

Competente profesionale:

CP1: aplica reglementari referitoare la fabricarea alimentelor si a bauturilor; CP2: analizeaza esantioane din alimente si bauturi; CP3: gestioneaza laboratorul de fabricare a alimentelor; CP4: elaboreaza procese de productie alimentara; CP5:
utilizeaza tehnologii noi in fabricarea alimentelor; CP6: aplica standarde de sanatate si siguranta; CP7: aplica principii ale tehnologiei alimentare; CP8: redacteaza rapoarte tehnice

Competente transversale:

CT1: organizeaza informatii, obiecte si resurse; CT2: respecta reglementarile

Rezultatele invatarii specifice programului de studii:

Cunostinte

Aptitudini

Responsabilitate si autonomie

C1: Studentul/absolventul identifica si descrie concepte, principii si metode de baza

din matematica, fizica, chimie, desen tehnic, economie si informatica. C2:
Studentul/absolventul defineste principiile de baza ale stiintei alimentului si
caracteristicile nutritionale, functionale ale produsului alimentar. C3:
Studentul/ absolventul descrie operatiile tehnologice pe fluxul de fabricatie a
produselor alimentare, principiile si instructiunile de functionare a utilajelor din
industria alimentara. C4:

Studentul/absolventul explica importanta economiei circulare si identifica masuri
pentru gestionarea corecta a factorilor de productie si reducerea risipei alimentare.
C5:
Studentul/absolventul defineste procesele si procedurile cu privire la calitatea,
siguranta alimentara, standardele si igiena produselor alimentare.
Studentul/absolventul identifica legislatia in domeniul industriei alimentare.

C6:

AT Studentulfabsolventul
aplica principiile si metodele de control, executie si productie Tn
sisteme alimentare integrate.

A8: Studentul/absolventul evalueaza conformitatea
produselor, proceselor si proiectelor tehnologice pentru
garantarea sigurantei alimentare.

AQ: Studentul/absolventul evalueaza lantul
alimentar pe baza cunostintelor legate de trasabilitate si
siguranta alimentara. A10: Studentul/absolventul
aplica reglementarile referitoare la fabricarea si comercializarea
alimentelor si a bauturilor, in scopul respectarii principiilor de
siguranta alimentara.

Studentul/absolventul realizeaza si/sau planifica activitati de
inginerie in vederea obtinerii produselor dorite intr-un mod
optimizat din punctul de vedere al costurilor, resurselor si timpului.

RA4:
Studentul/absolventul ia decizii in situatii bine definite si isi asuma
responsabilitatea pentru deciziile luate.

RA5: Studentul/absolventul elaboreaza proceduri standard
de operare de-a lungul lantului alimentar pe baza feedback-ului din
partea productiei.

RAG6: Studentul/absolventul evalueaza rezultatele aplicarii
procedurilor standard de operare de-a lungul lantului alimentar pe
baza feedback-ului din partea productiei.




Rezultatele complementare ale invatarii:

Cunostinte

Aptitudini

Responsabilitate si autonomie

C7: Studentul/absolventul identifica si explica cerintele legale si standardele specifice
privind personalul, procesele, instalatiile si produsele, inclusiv cele legate de sanatate,

siguranta si mediu.

C8:

Studentul/absolventul cunoaste sursele si metodele moderne de informare si
documentare, in limba roména si intr-o limba de circulatie internationala, aplicabile

domeniului de specializare.

Finalitati:

[Absolventii programului de studii universitare de licenta vor accesa urmatoarele ocupatii posibile conform Clasificarii Ocupatiilor din Romania ISCO-08:

214514 - Inginer in industria alimentara




Universitatea Politehnica Timisoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Domeniul fundamental (DFI):
Ramura de stiinta (RSI):
Domeniul de licenta (DL):

Programul de studii - Licenta:

Stiinte Ingineresti

Ingineria Resurselor Vegetale si Animale

Ingineria Produselor Alimentare

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Universitatea

Politehnica
Timigoara

o oF[Codrsi] Coant | cous | cicwt [crczcs ata2
20 50 150 30 L 100 25
PLAN DE INVATAMANT
Pentru seria de studenti 2025-2029
ANUL | (2025-2026) ANUL 11 (2026-2027)
SEMESTRUL 1 SEMESTRUL 2 SEMESTRUL 3 SEMESTRUL 4
1 Algebra liniara, geometrie analitica si diferentiala Fizica Elemente de inginerie electrica Economie generala
L10025.01.F1 | 4 [ E [28 28] 0 [ 0 [ 0 [DF| 44| L1002502F1 | 4 | E [42[14]14] 0 [ 0 [DF[ 30| L1002503F1 | 3 [ v [28] 0 [14] o [ 0 [DF[ 33| L10o25.04.c1 [ 3 [ v ]28[14] 0] o] o ]pc]a3
2 Chimie anorganica Analiza matematica Control statistic al alimentelor Operatii unitare in industria alimentara |
11002501.F2 | 5 [ E [28 ] 0 [28] 0 [ 0 [DF[ 69 | L1002502F2 | 4 | E [28 [28] 0 | 0 [ 0 [DF| 44 | L1002503.52 | 4 [ v [28 [14[14] 0 [ 0 [DS| 44 | L1002504F2 | 4 [ E [28[14[14] 0o [ 0 [DF] 44
3 Stiinta materialelor Chimie organica | Chimie organica Il Metode si tehnici de analiza instrumentala
110025.01.F3 | 5 [ E [42] 0 [28] 0 [ 0 [DF [ 55| L1002502F3 | 5 [ E [28 [ 0 [28 ] 0 [ 0 [DF |69 | L1002503F3 | 5 [ E [28 [ 0 [42] 0 [ 0 [DF | 55| L10025.04.53 [ 3 [E [14 ][ 0 [14] 0o [ 0 [DS] 47
4 Informatica aplicata Principiile nutritiei umane Chimie fizica | Microbiologie generala Il
L110025.01.F4 | 6 [ v [ 28] 0 [42] 0 [ 0 [DF] 80 | L10025.02F4 | 4 [ v [28 ][ 0 [21 ][ 0 [ 0 [DF] 51| L1002503F4 | 56 [E [35] 0 [28] 0 [ 0 [DF] 62| L1002504F4 | 4 [ v ][28] 0 [21] 0o [ 0 |[DF]J51
5 Chimie generala Elemente de inginerie mecanica Biotehnologii speciale | Coroziune si protectie anticoroziva in industria alimentara
110025.01.F5 | 5 | E [ 28 [21[14] o [ o [DF[ 62| L1002502F5 | 3 T v [28[14] 0 [ o [ o [DF] 33| L1002503.55 | 56 [ E [28 ] 0 [21] 0o [ o [DS] 76| L1002504.55 | 4 [ v ]28] 0 [28] o [ o [ps]44
6 Disciplina optionala | Principii si metode de conservare a produselor alimentare Chimie analitica Disciplina optionala Il
110025.01.C64)] 2 | V [14 [ 14 [ 0 [ o [ o [pc]22] L1002502F6 | 5 [ v [28 [ 0 [21 ] 0 [ 0 [DF] 76 | L1002503.F6 | 4 | E [28 [ 0 [28] 0 | 0 [ DF [ 44 [L100.2504Fe-i| 3 [E [14 ] 0 [14] 0 [ 0 [DF] 47
- Limbi moderne 1 Microbiologie generala | Biochimie alimentara Chimia alimentelor
11002501.c7 | 2 [ v o [28] 0 [ o] o]pc]22] 1002502F7 [ 2 [E [14] 0 [14] 0] o [DF]22] 100.2503F7 [ 3 [ v [21[21] 0] o] o ]DF][33] L100.2504F7 [ 4 [ E [28] 0 28] 0] 0 [DF]44
8 Educatie fizica si sport 1 Limbi moderne 2 Educatie fizica si sport 3 Biotehnologii speciale I
11002501.c8 | 1 [ v o [14] o o] o]bpc]11] tioo2s02ce [ 2] v]oJ28]o]o]o]bc]22] ttoo2s03cea] 1 Jv]o[14] o] o] o]bpc]11] Lioo2so04s8] 4 ] EJ28]0]21]0]0][bs]st
9 Educatie fizica si sport 2 Educatie fizica si sport 4
[T T T T T T T T [veoses]i]v]olulo]o]o]loc]n [T T T T T T T T [veosee]i]v]olulolo]o]loclmn
10
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
11 Disciplina facultativa 1 Disciplina facultativa 2 Disciplina facultativa 3 Disciplina facultativa 4
110025014145 | | [ ] \ ] L10025.02.1145 | | [ ] \ ] L10025.03.1145 | | [ [ ] I L10025.04.11-5 | | [ [ ] I
total/ | ore didactice: 385 VPI: 365 ore 392 VPI: 358 ore: 392 VPI: 358 ore: 378 VPI: 372
sem. credite: 30 evaluari: 4E,4V,0C credite: 30 evaluari: 4E,5V,0C credite: 30 evaluari: 4E,4V,0C credite: 30 evaluari: 5E,4V,0C
totaly | _ ore didactice: 275 ore: 28 ore: 28 ore: 27
sapt- | din care: 12.0‘ 75 ‘ 8.0 ‘ 0.0 ‘ (c,s1,p) din care: 14.0‘ 7.0 ‘ 7.0 ‘ 0.0 ‘ (c s 1,p) din care: 14.0‘ 35 ‘10.5‘ 0.0 ‘ s 1 p) din care: 14.0‘ 3.0 ‘10.0‘ 0.0 ‘ (s 1, p)
Observatii:
RECTOR,

Conf.univ.dr.ing. Florin DRAGAN

DECAN,
Conf.univ.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN



PLAN DE iINVATAMANT
Pentru seria de studenti 2025-2029

ANUL 1l (2027-2028)

ANUL IV (2028-2029)

RECTOR,

Cod = cod disciplina
nc = nr.credite transferabile
FE = forma de evaluare {E, V, C}

E-examen, V-verificare, C-colocviu

c=nr.ore curs s=nr.ore seminar

I=nr.ore laborator p=nr.ore proiect

CF  {DF, DS, DC}
DF - disciplina fundamentala
DS - disciplina de specializare

DC - disciplina complementara

VPI = volum de ore necesar pregatirii individuale

Exemplu

Algebri liniara, g ie itica si dif

ca  Jalelm[wJoJofofor]am

Conf.univ.dr.ing. Florin DRAGAN

SEMESTRUL 5 SEMESTRUL 6 SEMESTRUL 7 SEMESTRUL 8
1 Management Marketing Disciplina optionala VI Managementul calitatii si trasabilitate in lanturile alimentare
110025.05F1 | 2 [ v [14[14[ 0 [ o[ o [DF] 22| L1002506F1 | 2 [ v [14[14] 0 [ o [ 0 [DF] 22 [L100.25.07.51j] 4 [ v [28 [ 0 [21] 0 [ 0 [DS| 51| L10025.0851 [ 56 [E [28[14] 0] 0o ] 0o [Ds] 83
2 Operatii unitare in industria alimentara II Utilaje in industria alimentara Microbiologie speciala Disciplina optionala IX
110025.05.F2 | 4 | E [ 28] 0 [14 [14] 0 [DF ] 44 | L1002506F2 | 2 [ E [28 [ 0 [ 0 [14] o [DF] 8 | L1002507.52 | 2 [ v [14 ] 0 [14] o [ 0 [ DS 22 [L100.25.08.52ii] 56 [ E 28] 0 [28] 0 [ 0 [DS] 69
3 Tehnologii generale in industria alimentara | Inocuitatea produselor alimentare Analiza senzoriala Disciplina optionala X
1100.2505F3 | 5 [ v [ 28] 0 [28 [14] 0 [DF [ 55 100250673 [ 3 [ E [ 35 0 [28 ] 0 [ o JDF] 12| t100.2507F3 | 4 [ E [28] 0 [28] 0 ] o [DF ] 44 |L100.25.0853-i] 5 [ E 28 [ 0 [28] 0 [ 0 [DS] 69
4 Aditivi si ingrediente in industria alimentara Control sanitar-veterinar si siguranta alimentelor Comunicare Disciplina optionala XI
110025.05.F4 | 4 [ E [28] 0 [21] 0 [ o [DF] 51| L1002506.54 | 3 [ E [28] 0 [21 ] 0 [ 0 [DS] 26| L10o2507.c4a | 2 J v ][ o [14] 0] o] o]bpc]ae]|Lt00.2508s4i] 5 E]28] 0 [14]14] 0 [Ds]e9
5 Ambalarea, etichetarea si designul in industria alimentara Tehnologii generale in industria alimentara Il Disciplina optionala VII Elaborare proiect de diploma
110025.05.F5 | 4 | E [ 28] 0 [14 [ 14 ] o [DF [ 44 | L1002506.F5 | 4 [ v [35 ] 0 [28 ] o [ o [DF] 37 [L100.2507F5ii] 3 JE [21 [21] o] o] o ]pF]33] ti002508s5 [10] c] o] o] o]s6]112]ps]s2
6 Coloizi in industria alimentara Proiect tehnologic 1 Controlul si optimizarea proceselor in industria alimentara Examen de diploma*
1100250556 | 5 [ E [28 ] 0 [28 [ 0 [ 0 [DS]69 | L100.25.06.56 | 2 [ c [ 0 [0 [ 0 [28] 0 [Ds] 22 L100.2507.56 | 5 [ E [35] 0 [35] 0 ] 0 [DS]55] L1oo2s08s6 [10] E] [ | [ [ [bs]
7 Epidemiologie si sanatate publica Disciplina optionala IV Proiect tehnologic 2
1100250557 | 2 [ v [14] 0 [14] 0o [ o [ps] 22 |L100.2506.57i] 3 [ v ][28] 0 [21] 0] o [ps]26] 100250757 2] cJofo]o]28]o]ps]22 L T T 1T 1T 7 1T 1T 1
s Disciplina optionala 1l Disciplina optionala V Metode enzimatice si imunologice de analiza
L100.25.05.58-j] 4 [ E [28 ] 0 [21] o | o [Ds] 51 |[L100.25.06.58-i] 3 [ E J21 [ 14 [14] o | o [Ds] 26 | L1oo.2507.58 | 4 [ E J28] 0 [28] 0 [ o [ps[ 44 T T 1T T 17 1T 1T 1
9 Practica Disciplina optionala VIII
[T T T [ [ T [ T |coozoese]e[c]o]o]o]oJ200]bs]o0 |tioozsorses] 4 €210 28] 00 osst I I O I
10
| [ T T T [ T T 1 | [ T [T [T [ 1T T 1 | [ T [T T [ 1T T 1 | [ T [ T T I 11
11 Disciplina facultativa 5 Disciplina facultativa 6 Disciplina facultativa 7 Disciplina facultativa 8
L10025.05.4145 | | [ ] \ ] L10025.06.115 | | [ ] \ ] L10025.07.1145 | | [ [ ] I L10025.08.11-5 | | [ [ ] I
total/ ore: 392 VPI: 358 ore: 371 VPI: 179 ore: 392 VPI: 358 ore: 378 VPI: 372
sem. credite: 30 evaluari: 5E,3V,0C credite: 30 evaluari: 4E,3V,2C credite: 30 evaluari: 5E,3V,1C credite: 30+10 evaluari: 5E,0V,1C
total/ ore: 28 ore: 27 ore: 28 ore: 27
sapt. din care: 14.0‘ 1.0 ‘10.0‘ 3.0 ‘ (c,s,1,p) din care: 13.5‘ 2.0 ‘ 8.0 ‘ 3.0 ‘ (c,s,1,p) din care: 12.5‘ 25 “M.O‘ 20 ‘ (c,s, 1, p) din care: 8.0 ‘ 1.0 ‘ 5.0 ‘ 5.0 ‘ (c,s,1,p)
* consta din: a. verificarea cunostintelor fundamentale si de specialitate; b. sustinerea lucrarii de licenta/diploma.
** Credite suplimentare alocate Examenului de diploma
Observatii: €
lLegenda
Nume disciplina Pr - volum de ore necesar activitatilor partial asistate / practica
Cod H nc H FE H c ‘ s ‘ | ‘ p H Pr H CF H VPI CF=categorie formativa careia ii apartine disciplina

Universitatea

Politehnica
Timigoara




Universitatea Politehnica Timisoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Domeniul fundamental (DFI): Stiinte Ingineresti
Ramura de stiinta (RSI): Ingineria Resurselor Vegetale si Animale
Domeniul de licenta (DL): Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii - Licenta: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
DISCIPLINE OPTIONALE
Pentru seria de studenti 2025-2029
ANUL | (2025-2026) ANUL 11 (2026-2027)
SEMESTRUL 1 SEMESTRUL 2 SEMESTRUL 3 SEMESTRUL 4
o1 Disciplina optionala I. Cultura si civilizatie Disciplina optionala Il. Ecologie si protectia mediului
Lioozsotcsor] 2 v [14[14] 0 fo]o[oc]2 [ T T T T T T 11 [ I [ T T [ T [ [ [eoozsoersor] 3 [EJ14a]o[14]0]0JoF[4r
02 Disciplina optionala |. Etica si integritate academica Disciplina optionala Il. Chimie fizica Il
tioozso1ceo2] 2 v [14]14] 0 oo [pc]2 [ T T T T T T T 1 [ T [ T T T [ [ [ [Juoososrece]3]JEJ14]o0]14]0]o0][oF[47

03

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
04

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
05

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
06

[ T T [T T T T T 1 [ T T T T T T 11 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T T 1
07

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
08

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
09

[ T T [T T T T T 1 [ T T T T T T 11 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T T 1
10

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
1

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
12

Universitatea

Politehnica
Timisoara

| Nota: Din fiecare dintre grupurile de Discipline optionale se activeaza un numar de discipline in functie de optiunile studentilor, de numarul studentilor si de acoperirea financiara. u

Observatii: (*) - discipline optionale activate in anul univ. 2020-2021

RECTOR, DECAN,
Conf.univ.dr.ing. Florin DRAGAN Conf.univ.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN



Universitatea Politehnica Timisoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Domeniul fundamental (DFI):
Ramura de stiinta (RSI):
Domeniul de licenta (DL):

Programul de studii - Licenta:

Stiinte Ingineresti
Ingineria Resurselor Vegetale si Animale
Ingineria Produselor Alimentare

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

DISCIPLINE OPTIONALE
Pentru seria de studenti 2025-2029

ANUL 11l (2027-2028)

ANUL IV (2028-2029)

SEMESTRUL 5

SEMESTRUL 6

SEMESTRUL 7

SEMESTRUL 8

Disciplina optionala Ill. Compusi naturali bioactivi

Disciplind optionala 1V. Metode cromatografice si electroforetice de

Disciplina optionala VI. Control fitosanitar

Disciplina optionala IX. Reologia alimentelor

01 analiza alimentelor
1100250558-01] 4 [ E [28] 0 [21 ][ 0 | 0 [DS] 51 |L100.2506.5701] 3 [ v [28 ][ 0 [21[ 0 | 0 [DS] 26 [t1002507.5101] 4 [ v ]28] 0 [21] 0 ] 0 [DS] 51 |L100.2508.5201] 5 [ E [28 [ 0 [28] 0 [ 0 [DS] 69
02 Disciplina optionala Ill. Sisteme de gestiunea datelor Biscibinlontional21A Con;rl?r:}:elstiaar;igurarea GEIELT i IRELItiE Disciplina optionala VI. Climatizari si instalatii de frig Disciplina optionala IX. Autentificarea si falsificarea alimentelor
110025.05.56-02] 4 | E [28 [ 0 [21 [ 0 [ 0 [DS] 51 [L1002506.57-02] 3 [V [28 [ 0 [21 [ 0 [ 0 [DS] 26 [L1002507.51-02] 4 [ v [28 [ 0 [21] 0o [ 0 [DS] 51 [L10025085202] 56 [ E [28 [ 0 [28] 0o [ 0 [Ds] 69

o Disciplina optionala V. I\/;?itn?‘iitzgl);ctroscopice de analiza a Disciplina optionala VII. Po;ilgir;:]ie?]itztrr;tegii globale de securitate Disciplind optionald X. Proiectare si control asistate de calculator

L' T T T 1T 1T T 1T 1 1100.25.06.57-03] 3 | E [21[14[14 [ 0 | o [ps] 26 |L100.2507.1-03] 3 [ E [21 21 [ 0 [ o | o [DF [ 33 [L10025085203] 56 [ E [28 [ 0 [28] 0o [ 0 [Ds] 69
04 Disciplina optionala V. Analiza produselor agroalimentare Disciplina optionala VII. Legislatie in industria alimentara Dlselie GFfjarelE X So{:]v(\;irsetrg;elgtru PreEEEES ST

T T T T 1T T T 17 1100.25.06.57-04] 3 | E [21[14[14 [ 0 [ o [Ds] 26 |L100.2507.s1-04] 3 J E [21 [21 [ 0 [ o [ o [DF [ 33 [L100.25085204] 56 [ E [28 [ 0 [28] 0o [ o [DS] 69
05 Disciplina optionala VIII. Tehnologii extractive Disciplina optionala XI. Alimente functionale

[ T [T T T [T T T 1 [ I I [T T [ T [ T [Juwozsorstos]4[EJ21]0[28]00][DS]51]tto0508s005] 6 [E 28] 0 [14]14] 0 [DS]e9
06 (Dl el V;l)lrlégljggﬁa;ﬁngmg]ri glemicaliernical Disciplina optionala XI. Proiectarea produselor noi

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T [ [ [ [Juwozorsioe] 4] EJ21]0]28]0]0][DS]51]tr0025085205] 56 [E[28]0[14]14] 0 [DS]e9
07

[ T T [T T T T T 1 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T 1 [ T T [T [T T 1
08

N I [ T T T T T T 11 [ T T T T [ T T 1 [ T T [T T [ T T 1
09

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
10

[ T [T T T [T T T 1 [ T T T T T T [ 1 [ T T T T [T [ 1 [ T I [T [T [ 1
1

N I [ T T T T T T 11 [ T T T T [ T T 1 [ T T [T T [ T T 1
12

[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ Uriveystaes

Politefinica

13

Timisoara

Nota: Din fiecare dintre grupurile de Discipli

se activeaza un numar de discipline in functie de optiunile studentilor, de numarul studentilor si de acoperirea financiara

Observatii: (*) - discipline optionale activate in anul univ. 2020-2021

RECTOR,
Conf.univ.dr.ing. Florin DRAGAN

DECAN,
Conf.univ.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN



Universitatea Politehnica Timisoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Domeniul fundamental (DFI): Stiinte Ingineresti
Ramura de stiinta (RSI): Ingineria Resurselor Vegetale si Animale
Domeniul de licenta (DL): Ingineria Produselor Alimentare
Programul de studii - Licenta Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
DISCIPLINE OPTIONALE
Pentru seria de studenti 2025-2029
ANUL Il (2027-2028) ANUL IV (2028-2029)
SEMESTRUL 5 SEMESTRUL 6 SEMESTRUL 7 SEMESTRUL 8
14
[ T T [T T T T T 1 [ T T T T T T 11 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T T 1
15
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
16
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
17
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
18
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
19
[ T T [T T T T T 1 [ T T T T T T 11 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T T 1
20
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
21
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
22
[ T T [T T T T T 1 [ T T T T T T 11 [ T T T T [T T T 1 [ T T T T [T T T 1
23
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
24
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 Unversiea
- #_nh_lehmaa
Imisoara
[ T T [T T [T T T 1 [ T T T T T T T1 [ T T T T [T T 1 ‘
26
[ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1 [ T T T T T T T 1
| Nota: Din fiecare dintre grupurile de Discipli i se activeaza un numar de discipline in functie de optiunile studentilor, de numarul studentilor si de acoperirea financiara |
Observatii: (*) - discipline optionale activate in anul univ. 2020-2021
RECTOR, DECAN,

Conf.univ.dr.ing. Florin DRAGAN Conf.univ.dr.ing. Mircea Laurentiu DAN



Universitatea Politehnica Timisoara

Facultatea Inginerie Chimica, Biotehnologii si Protectia Mediului

Domeniul fundamental (DFI):
Ramura de stiinta (RSI):
Domeniul de licenta (DL):

Programul de studii - Licenta:

Stiinte Ingineresti
Ingineria Resurselor Vegetale si Animale

Ingineria Produselor Alimentare

Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

DISCIPLINE FACULTATIVE
Pentru seria de studenti 2025-2029

ANUL | (2025-2026) ANUL 11 (2026-2027)
SEMESTRUL 1 SEMESTRUL 2 SEMESTRUL 3 SEMESTRUL 4
o1 Psihologia educatiei Pedagogie |. Fundamentele pedagogiei. Teoria si metodologia curriculum-ului Limbi moderne 3 Limbi moderne 4
110025.01111-01] 5 [ E [28 28] 0 [0 J o | f [ 69 [tt002502511-01] 5 [ E 2828 ] 0 [ o] o] 7 ]69 [tto02s03m1-01] 2 v T oJ28] 0] o] o] ¢ ]22]ctoozs0art-01] 2 vioJ2s[ofoJol 22
02 Voluntariat 1 Pedagogie Il. Teoria si metodologia instruirii. Teoria si metodologia evaluérii Voluntariat 2
U T T 1T T 1T 1T 11 1002502111-02] 2 [ c J o Jo [ o [28] o] f]22(t10025031102] 5 [ E J28[28] 0 [ 0] o] f ]69[t1002504r1102] 2 [ cJoJoJoJ28] 0] ]2
Didactica specialitatii
03
I N N O | [ [ [ T [ [ T 1 | [ T [ T [ [ [ [ [uoozomes]s[efosf[2s]ofofol]f]es
04
[ T T T T [ T T 1 [ T T T [ T T 1 [ T T T [ T T 1 N I N N N
05
| | [ [ ] [ | [ 1 [ [ ] [ | [ 1 [ [ ] | | [ 1 [ [ ] [ 1
total/ ore: 56 VPL: 69 ore: 84 VPL: 91 ore: 84 VPI: 91 ore: 112 VPI: 113
sem credite: 5 evaludri: 1E,0vV,0C credite: 7 evaludri: 1E,0V,1C credite: 7 evaluéri: 1E,1v,0C credite: 9 evaluéri: 1E.1V,1C
total/ ore: 4 ore: 6 ore: 6 ore: 8
3Pt | Gin care 20200000 (@slp din care: 20200020 (@silp din care: 20400000 (@slp din care: 20400020 (@slp)
Observatii:
DISCIPLINE FACULTATIVE
Pentru seria de studenti 2025-2029
ANUL 11l (2027-2028) ANUL IV (2028-2029)
SEMESTRUL 5 SEMESTRUL 6 SEMESTRUL 7 SEMESTRUL 8
o1 Practica pedagogica in invatamantul preuniversitar obligatoriu 1 Managementul clasei de elevi Sanatatea si securitatea muncii Metode de programare a experimentelor si interpretare a rezultatelor
110025.05111-01] 3 [ c ] 0 [ 0o [ 0 [42] o] f |33 |tt00250611-01] 3 [ E [14[14] 0 [ 0] 0] f |47 100250711101 3 [ v 28] 0 [14] 0] o] f [ 33 |t1002508r1-01] 5 [ v 28] 0 [14]0]o]f]s3
02 Instruire asistata de calculator Practica pedagogica in fnvatamantul preuniversitar obligatoriu 2 Voluntariat 4
110025.05111-02] 2 [ c T14[14] o [ o[ o] 7 [22|tto02s0er1-02] 2 cToJoJoJ3e][o]r[14 U T T T T T T T T lcroozsosio2] 2 clToJoJol28]o] 22
Examen de absolvire- Nivel 1
03
| [ [ [ T [ [ [ [ [Juoozsosenes]s[efofoJoJoJoJrfo | [ [ [ T [ [ T 1 [ I T [ T [ [ T 1
Voluntariat 3
04
[ T T [ T [ [ T [ [Juoozsoeresf 2]cfofoJofas[o]r]2 N I B A N N N N B N
05
| | [ [ ] [ | [ 1 [ [ ] [ | [ 1 [ [ ] | | [ 1 [ [ ] [ 1
total/ ore: 70 VPL: 55 ore: 92 VPL: 83 ore: 42 VPI: 33 ore: 70 VPI: 105
Sem.- | credite: 5 evaluari: 0E,0V,2C credite: 12 evaluari: 2E,0V,2C credite: 3 evaluari: OE,1V,0C credite: 7 evaluari: OE,1V,1C
total/ ore: 5 ore: 7 ore: 3 ore: 5
3Pt | Gin care w1000 30 @slp din care: 10100046 (@slp din care: 20 001000 ] (@slp din care: 2000 10]20] (eslLp)
Observatii:
RECTOR,

DECAN,




